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CUDAD
FICHATEGNICA AS PUBLICAS DE ALIVENTOS PARA CONSUNO G parata o do s Lcas do a oo pras piblicas
Codgor 1013001 Voo o1 Focha do Emison: 05 arupo quo

Cédigo: FT (Ficha tecnica) - G la Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y Proteccion Social o aquella que
susiituya.

AL PARA CONSUMO HUMANO — SAL DE MESA

Nombre del alimento: con el cual e aliments

Loel

1. CLASIFICACION DEL ALIMENTO

Campo 1: [

enfoque de riesgo en a Resolucién 719 de 2015 del Ministerio de Salud y

la

, ESPECIAS,
FROTE\NICOS DIFERENTES ALOS DE 684

2

RE, SOPAS, SALSAS, ENSALADAS, PRODUCTOS

Campo A: Corresponde al grupo que incluye al alimento en el anexo técnico de la Resolucion 719 do 2015 del
sustituya.

B. CATEGORIA: SAL

Campo B: Corresponde a la categoria donde se incluye el alimento en el anexo técnico de Ia Resolucidn 7
modifique o sustituya.

y Proteccion Social

i
con base enas disposiciones prspodatoin

nacional hasta lograr la autor jimentaria del pa

sanitaria vigente en Colombia.

; Gampo G- Correspond Tncuye o an ] Ta Resaiucion 7 st de Saiudy o aauela e
C. SUBGATEGORIA: SAL PARA CONSUMO HUMANO Campo G Correepon
AMPO DE APLICACION: Compras Piblicas de Alimentos para consumo humano (Ley 2046 de 2020 o aquella que la modifique, sustituya
o complemente). ‘Campo D: Hace referencia al alcance de la ficha técnica la cual aplica solamente para los procesos de Compras Publicas de Alimentc ey 2046 de.
Rota 1 Eta s tiricas « dol picas locals prioizando la 2020

2. ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

mpo 2. Define los parametros sunaturaleza, ¥
ceenciins para garantizar su calidad, inocuidad o su valor rona Todae o6 pueden et medinte mélodos anaficosylos vlores e aparocen como etandares on s fchas
en estas casillas es porque no se han establecido estandare

fsicoquimicospara o alimerto

medir sin aherar emplo ofpeso, ol tamato, s densidad s temperatur, o coteido de

ropiedad lor, el color, Ia textura, efc.
cambios o o aimonts s por ejemplo: la acidez e contenido de grasas, o de sa\ el indice de oxidacion, etc.
Valor: Se registra la para un valor absoluto o un rango.

Unidad de medida: Se expresara de plocirtone parametro que cortesponda, por jemplo: Acdez %), Sulfos (nogatho), ot

ssiidos, , elc. También

UNIDAD DE REFERENCIA
PARAMETROS FISICOQUIMICOS VALOR e NORMATIVA
Gontentdo coruro de sodio, expresado como N O,
99,00 9 % mim
base seca
Yodo 50-100 mglkg
Fluor 180-220 maike Resolucién 547 de
1996
Gontenido e sulfatos, como S04 260 maKg
Contenido de calci, expresado como Ca 1000 mgikg
Contenido de magnesio, expresado como hig 800 malk
campo 10 pramatos icrioogeos oaiocn i ol resncado microrgansnos n o lmenc. anlonoscasos1aausna o s mismos s granzar
3. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS inocuidad del alimento. n la Resolucion 1407 de 2022 o aquella que la modifique o sustituya.
‘ PARAMETROS MICROBIOLOGICOS LiMITE A ‘
| No apiica
Cimr‘o4 a itos adi l fabr adc
12 Rosoluin 2674 do 201, porla auoridad 6 Las|
das por nv do
e son vatados por 1 Entdas Tl e Saud s s redocn.Lon concoplos saain o fonan igones cafid  por 1o, 5 amtenen s du 6 ol o
nveva inspeccién santaria
b. Los materiales de envase deben ser aptos para estar par las. 6n 683 de
20 por Resolucion - catny simiaes) Rsolcin 4142 do 2012 paa
materiais, objolos. ysus aditvos, 6 2012 para los ma tos, anvases. metalicos
4 e noatadad g i pva s forcaiee & omases s imontos o son sloos 46 glancs o part el I, o dot. 5 Sobe o con 1oty concato
santaaorabl o awralocon equrimiontos, auopusen st 0 compradres o ompanues y emases par almerics
al consumicor permilir f . Para esto
rn oo 5708 2005 nambrsce siment. ditivos aliment nombre y direcion
lote;. o minima; yde uso; (registro
sy
d La informacion nutricional, comprende la tabla de m'ormacmﬂ nmn:lenal las declaraciones nulnc\una\es Lﬂe funcion de nutrientes, Prup\edades nutricionales y propiedades de salud) y.
uando of 5. sodio.
itees. Lo equsion p e 2021, 2430 G0 20225 254 e 2035
2. Todos | utoridad
Ia itima Las son visitadas por Invima yos
omenis rbuc de alimentos

Teritorial de Salud con jurisd iemorse o que o conceptos no tienen vigencia y se
i

mantienen hasta una nueva inspeccion sanitaria,
imentos

aptos para estar Por esta razon el material de envase debe
cumpli con a Resolucign 683 de 2012, por mecio d a cualso expiden 1o reglamentos tcricos sobre los requisitos saniaros que deben
cumplir los. materiales, objetos, envases v bebidas para el

. Todos los alimentos procesados y las mate q
para sector Los limentos envasados y mat de
Jiments 5109 de 2005.

. El producto debe contener informacion de acuerdo al Decreto 547 de 1996

5. AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION

campo

siguiente s Atmarios do riesgo: requiren ramita registro oty

tramitar notificacion sanitaria. Es.
013,

a Resolucion 2674 de 2013 de acuerdo con el iesgo en salud piblica de la
requieren tramitar riesgo: requieren
A7 de la Res. 2674 del

varias tramites:
wnua\/knuw\edgebass php?artic

Ix No I [Tipo de Autorizacién: [ Registro Sanitario

Nota 2: La Resolucién 2128 de

del pago de tarifas

de it
definidas on of Da:um 957 do 2019 0la rorma aae o mwlfque o
sustituya y las cooperaivas, tualos y1as asociacions
condmicas productivas
Nota 3: Los productos elaborados. 9
6 ey 915 de

San Andrés, y Santa Catalina o requieren autorizacion

6. EMPAQUE Y ROTULADO

po y rotulado: hace teriales de envase y los requisitos obligat idos para el vio
o Q0 aplauen a amento, So dabon teneron coents 12 Guatro notas que aparecen en este campo
Rotulado Frontal de Advertencia: El fabricante de al

frontales de
las 810 uezun 2492 de zuzz y254 de 2023,
Bolsa y recipientes plasticos de vidrio |
si X__[No
si I X
si I X
si [ X
Nota 4: El i
Nota 5: Se deberan tener en cuenta las requisitos de el Articulo 11
5109 de 2005 0 aquella que la modifique o sustituya.
Nota 6: Se deberan tener en cuentalas nutricional y frontal de aliment Articulo 2 Numeral 2.1
y22de la Resolucion 2492 de 2022.
Nota naturales, 3 alimento.
C:mpo 7: Las condi al que deben cumpl por para conservar el
um estipulado en no envasados, , desinfeccion y
manipulacion en ostas etapas, ostablecidas on a Resolucion 2674 do 2013, liment
7. CONDICIONES DE CONSERVACION Congelacién: euando requiere temperalums por debajo de 0° C, es especifica segun el tipo de por " Cy-25°C
Refrigeracion: temperatura entre 2
temperatura nammal del pos limentos se conserven por menos tiempo en
Conservese al medio ambiente en un lugar fresco y seco.
El alimentos vehiculos las entidades

8 TRANSPORTE

8 - fin,
territoriales de salud. Las condiciones de los vehiculos deben ser acordes a las necesidades de conserva
requiere condiciones de limpioza, desinfeccion, proteccion para el alimento, refrigeracion o congelacion, of
que se realice el transporte.

Para garantizar el mantenimiento de Ia cadena de frio, s vehiculos
durante todo el transporte.

o doos aimentos, e docir qu i soceiny n of campo 7 e ol alimerto
proveer y mantener te 10do el tiempo

deben contar con yregistros de medicién de temperatura

« El transporte de alimentos, los operarios,
de 2013 y las demés que las susliuyan, modifauen o adicionen.
«Los deben contar con

orden . Distrital Especial  1.2y3,

o establecido en la Resolucion 2674

sanitario emitido por la Entidad Territorial de Salud del
teritorio.

Referencias normativas adicionales

Decreto 547 de 1996 Ministerio de Salud

Las referencias normativas adicionales pueden corresponder a normas especificas de producto o normas complementarias que apliquen al alimento. Informacionm sobre normatividad
¥ bebidas:




