WESA NACIONAL DE COMPRAS PUBLICAS LOCALES DE ALIMENTOS COMITE DE CALIDAD E

FORMATO UNICO DE FCHA TENICA PARA COMPRAS PUBLICAS DE AUNENTOS PARA CONSUNO Gumparaa Tichas técnicas de all rocesos de compras piblica
dligo: FT-7-007 Version: 01 Focha de Emision: 05 Cadigo: FT (Ficha teonica) - T afmentsan f v e d = Reaslucon 713 8 2075 4o 7 3 AT
NOMBRE DEL ALIMENTO: PRODUCTOS DE PANIFICACION: PAN HORNEADO SIN RELLENO (BLANDITO, TOSTADAS, GALADOS) Nombre del alimento con el cual el a ol asignado en normas i
1 CLASIFICACION DEL ALMENTO Campo Clasiicacion del Ia Resolucion 719 de 2015

¥ Proteccion Social

A.GRUPO: PAN Y PRODUCTOS DE PANADERIA

Campo A: Corresponde al grupo que incluye al alimento en el anexo técnico de la Resolucién 719 de 2015 del Ministerio de Salud y Protec
aquella que la modifique o susttuya.

n Social o

3. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

B.CATEGORIA: PANES ELABORADOS CON DIFERENTES TIPOS DE HARINA (DE TRIGO, MAIZ, ARROZ, ETC) ampo B fa Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y Proteccion
Social o aquella que la modifique o sustituya.
C. SUBCATEGORIA: PANES LEUDADOS CON LEVADURA O CON BICARBONATO (se incluyen productos tipo roscones, panes y bollos Campo C: C: o alimento en el de laResolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y
Guices) Proteccion Social o aquella que la modifique o sustituya.
D. CAMPO DE APLICACION: Compras Publicas de Almentos para ey 2046 de
sustivya o compements Campo D: Hace referencia al técnicala cual procesos de Compras.
Nota 1 Ests para proveedores y de doll ey 2046 de 2020
nacional hasta lograr | pals, con base en dell fividad
sanitaria vigente en oot
Gammpo 2 Deine s parimton Tlecinios d s lini, e de 1 carcirston  rpladades lecionscescon s nislezs, e son
caldad, nacuidad s vlor nutriconal Todas o pueden medir mediante mélodos
on o fchas 1
proucio. S no sparecen val tas casill a i ) al
i medir sin alterar ejemplo: el peso, o tamaio, la densidad, la
2. ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS. temperaturs, conenands S6ldos, f punto de congelacion, etc. También se ncluyen en s
apreciablescon 03 sentics como oo, e colr  etura, .
efemplo: Ia acidez, el Lode
sal, el indice de amdamun st
Valor: Se registrala paré oquimico, un valor absoluto o un rango.
el , por ejemplo: Acidez ( %), sulfitos (negativo), etc.
UNIDAD DE
PARAMETROS FISICOQUIMICOS VALOR MEDIDA NORMATIVA
Color : Ligeramente blanco
cremoso o caracteristico
segun tipo de pan
Olor y sabor: Caracteristico al
pan horneado, libre de olores
Organoléptico rancios o acidos No aplica No aplica
Aspecto: libre de suciedad o
olementos extrarios.
Textura: Suave, correosa o
crujiente segun tipo de pan
Campo 3: I limites los ai

tos, y en alg P del
e, b ﬁavanﬂzav a inocuidad del alimento. Los tablecid la Resolucion 1407 de 2022 0 aquella

que la modifique o sustituya.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS | LIMITE [ _REFERENCIA
Mohos T Ausente | Resolucion 1407 de
1 2022

[ Escherichia col | Ausente

Campo 4. 0! hace . producen
aEl un 674 de 2013, a autoridad
it sanitaria. Las son visitadas por Invima 3
distribucion, son visitados por la Entidad Terrloral de Salud segin su jurisdiccin. Los
conceptos saniarios no Uanen vigancia defnday po tant, so mantinen hasta quo 5o alico una nuova nspoccion saniaria
b L ser aptos para estar en b d i
blecid 6n 683 de 2012, y en la ifica por tipo de Resolucion 834

celulssicos (papel, caridn y similares), Resolucion 4142 de 2012 objetos, envases y aditivos,
la Resolucién 4143 de 2012 para los maleriles, obletes, envases y equipemienios mefallco, Dicha normalividad ige también para os fabricantes d
partedol nvima, s de,

o competencia e a Enided Tatiorl o Salud son rsciecion ASl memo, 5o acara due ss0s concepios o tonen vigonca y oo
mantienen hasta una nueva inspeccion sanitaria
b Lc

ser apt ta Por esta razon el material de envase debe
cumplir con la Resolucion 683 de 2012, por se expidenlos reglament requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para el consumo humano.
c. Todos | materias con

para Los

y materias primas de
Resolucion 5109 de 2005,
nutricional, I Resol 10 de junio de 2021; Resolucion

o.El
2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023,

4 N referent fat favorable con requerimientos, que pueden solar ¥ envases p:
c &l nsurmid clara y compr alimento para uefmmr Ia eleccion informada, no debe inducir a
Para et fn b dar idos en la Resolucion nombre del alimento;
y aditivos alimentarios; contenido neto; nombre y direccion del ote; de di ima;
Vo ueo, sanitaria segtn
corresponda).
d. La informacién nutricional, comprende la tabl ricional, . propiedades
¥ los sellos 6 adid
odio, grasas saturadas, grasas trans rificiales. Los requisitos y las Resol 810 de.
2021; 2492 de 2022y 254 de 2023
a deben contar ido por a autoridad sanitaria
' sanitaria, Las fabricas de alimentos son visitadas por Invimay os
nds | 6n de alimentos

5. AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION

Gampo 5 Las auorizaciones do comerdiaizacon son expedidas pr o nvima  etén stableidas pora Rescucién 2674 de 2013 do acuerdo con o
iesgo en salud piblica de la riesgo: requi requieren tramitar

equieren tramitar Es ncueni
et atorzaciones de comercalzacion dsinias on 6l A37 de la Res. 2674 del 2013.
L

¥ permiten incluir Informacion sobre los tramites:

Noificacion Sanitaria

Requiere: | |s| ‘ No | Tipo de Autorizacion:

Nota2: La Rosolucidn 2128 do 2023 oxcoptua dol pago do
permisos sanitarios y

modifica los registros sanitarios,
an ol Decrelo 457 e 2015 & 1a noma due 1o modifue o

ttuyay y Vi étnicasy actividades
economicas losy lasfiquen
Nota 3: Los prod . Providenciay i

de Comercializacion de conformidad con la Ley 915 de 0ose aquella que la mud\fqueo sustituya,

7. CONDICIONES DE CONSERVACION

Campo yrotul del Vi idos para el
Crosetado eyl putnconlque piauen l ament. 5 doven fener e cusrta 2 Guatr Nfas que aparecen en sto campo
6. EMPAQUE Y ROTULADO Advertencia: €1 ] do
y con I 810 de 2021,
2492 de 2022 y 254 de 2023
1po do envase o empaque: ina
toquiere Rotulado General X__[Ne
a do X__[No.
equiere Tabla Nutricional X [No
6 Rotulado Frontal do Advertencia: X INo
ota 4: ET imont = o
ampo hacen referencia a & i rensporte ol
conservar el atl estipulado en )
esto incluyo adecuadas condicionss ds impieza, desinfeccion y rlpdacen n st stapa, coabiockos s Rosehuion 2674 4o 2015,y
a delal

Congelacién: cuando requiere temperaturas por debajo de 0° C, es especlﬂca segun el tipo de alimento y por eso puede establecerse en n rango entre 0°
Cy-25°C

Refrigeracién: temperatura entre 2 a 4° C
Temperatura ambiente: emporaturahabiual el i do produccien alimento. i limentos se
n por menos tiempo en climas calidos, situacién que deberd 1a fecha de ven

Conservese al medio ambiente en un lugar fresco y seco.

8. TRANSPORTE

: El transporte de los alimentt /ehicul los cuales deben contar con
expedido por las itoriales de salud. Las condi iculos deben ser acordes a las 6n de los alimentos
o decir que s dofnid en ol campo 7 que e alment equiere condicons de Impiez, desinfecion,prteccion para o alment, efigeracion o
congelacion, el proveery er transporte

io, los vehicul jiments

Seban cotarcon nsrumentosy regiios de
medicion de Iemperalnra durante todo el transporte.

Bl . los operarios, y awiliares
de 2013 y las demés que las sustituyan, modifiquen o adicionen.
+ Los vehiculos transportadores de alimentos deben contar con un cédigo e inscripcidn tnico resultado de estar inscritos ante la Entidad
Teritorial de Salud del orden Departamental , Distital y Municipal categoria Especial , 1, 2y 3, con jurisdiccion en el teritorio

cumplir o establecido en la Resolucién 2674

Referencias normativas adicionales

Las referencias Tiquen al alimento.
Informacionm Jimentos y bebidas:




