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TECNICA PARA ICAS DE ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO

Guia para la. interpretacion de las fichas técnicas de alimentos en los procesos de compras piblcas

Codigo: FT-13-003 Version: 01 Fecha de Emisien: 05 de Abri de 2024

Codigo: FT Ta Resolcion
corresponiente a cada procucto

NOMBRE DEL ALIMENTO: MAYONESA

1. CLASIFICACION DEL ALIMENTO

Campo 1: Hace referencia ala Resol
A GRUPO: SAL TICAS, ESPECIAS, CONDIMENTOS, VINAGRE, SOPAS, SALSAS, ENSALADAS, ALOSDE — [R—

654

5. CATEGORIA: SALSAS Y MEZCLAS PARA HACER SALSAS campo 1a Resoucion

c TP DEREZOS PARA ENSALADAS campo 1a Resoucion

. CAMPO DE APLICACION: Corpras Pibis

(Campo D: Hace referencia al alcance de faficha técrica a cual apica solamente para los procesos de. Compras Piblcas de ASMentos para consurmo humano objto de a Ley 2046 de 2020

Campo 2. Defne & a X
nuticonal producto. i no
2 ESPECIFICACIONES FISICOQUMICAS P . ltamaio, la densicad, la temperatura,
el color, a textura, etc.
P odesal ete
Vaor: e puede ser un valor
. por ) e
PARAMETROS FISICOQUIMICOS. VALOR vt REFERENCIA NORMATIVA
Goma Negativo -
Amidon Negatvo -
Acidez (como dcido acético) 07 |5 dcido acético)
Ph a1 B
Clorros (Nach) 18 inac
Exractoetéreo 65 Somim
Ao asa Vs n ol acae seprado (eeesaco como oo .
Indice de peréxido en el acelte separado expresado comd meq e
e 020k - 15 - de 02lkg
3. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS Campo 3 para g
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS Liwe REFERENCIA NORMATIVA
‘Rerobios mesofios 107 uigig
Escherichia cot (1) -
Siaphylococeus coaguasa posTiva Resolucion 1407 de 2022
6. cereus
Samonela spp.
Campo 4. Obsenvaciones:
a 2013, por Invima y los
distrbucion, por la Enidad Terrorial de
por tanto, se
. a
son: objetos, aditivos, yla os
4 uoras) materiales, objetos parte del Invima, e dec, -
c permic cumpiierto a
o
sodio Los e 2022 y 254 e 2023
astrbucion Enidad msm,
b Poresta a
2012, por mecko de a cual se expiden s reglamentos tecricos sobre 105 requisios saniarios que. deben cupl Ios. materiales, objetos, envases y equiparientos.
o ah . deben cumpi
Resolucion 5109 de 2005.
Resoicion 810 de junio de 2021; Resolucion 2492 de 2022 y Resalucion 254 de.
2025,
Campo 5.1
‘Aimentos de bajo iesgo: Esimpor
8 AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION comercialzacién defnidas en el ATL37 de a Res. 2674 del 2013
L per presentacianes.
Reauere | si Ix No I T
Nota 2: L
les y
agropecuarias,
Nota 3L San Andrés, Providencia y Santa Catalia no requieren aulorizacion de Comerciaizacian de
Campo 6. e deben tener en cuenta s
6 EMPAQUE Y ROTULADO cualro notas que aparecen en este campo.
conforme con o estatiecido en s Resokiciones: 810 de 2021, 2492 de 2022y 254 de 2023,
Tipo de envase o empague: sache,
Requiere Rotuiado General 50 T X Tho T
Requiere Fecha de Vencimiento: si I x Tho. T
Requiere Tabla Nutricional si I x Tho. T
g s T [
Nota
Nota 5 cuenta
modiique o sustiuya
Nota cventa 22dea
2022.
Nota 7
campo 7
2013,
temperatura de conservacion del aimento
7. CONDICIONES DE CONSERVACION Congelacion debajo de 0" . es especif por rey2sc
Refrigeracion: temperatura entre 2.2 4° C
No obstante es posibie para
establecer f fecha de vencimient.
(Conservese al medio ambiense en un ugar fresco y seco.
Campo s 3 las
8 TRANSPORTE o 7 desint .
Para garanizar X

s operarios,

o estabiecido en la Resolucion 2674 do 2013 y las demds que las.
sustiuyan, madiiuen o adcionen.
L

Depariamental ia b

1,1,2y3,

Referencias normativas adicionales




