WESA NACIONAL DE COMPRAS PUBLICAS LOCALES DE ALIMENTO T ‘COMITE DE CALIDAD E INOCUIDAD

FFORMATO UNICO DE FICHA TECNICA PARA COMPRAS PUBLICAS DE ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO

Guia para la interpretacion de las fichas técnicas de alimentos en los procesos de compras publicas.

Codigo: FT-1-019 Version: 01 Fecha de Emision: 05 de Abril de 2024

Cédigo: FT (Ficha tecnica) - G: (corresponde al grupo que incluye al alimento en el anexo técnico de la Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y
Proteccion Sacial o aquella que la modifique o susttuya. - Consecutivo Ndmero consecutivo correspondiente a cada producto

NOMBRE DEL ALIMENTO: LECHE UHT SEMIDESCREMADA DESLACTOSADA

Nombre del alimento: Nombre o denominacion con el cual el alimento es reconocido en el mbito comercial, o el asignado en normas sanitarias o
técnicas.

1. CLASIFICACION DEL ALIMENTO

0 1 Hace referencia a la_clasificacion del alimento de acuerdo con el enfoque de riesgo en salud pablica establecida en la Resolucién 719 de 2015
del Ministerio de Salud y Proteccion Social o aquella que la modifique o sustituya.

A. GRUPO: LECHE, DERIVADOS LACTEOS Y PRODUCTOS DE IMITACION ADICIONADOA O NO DE U OTROS BIOCO! 3 ALOS DEL GRUPO 2.

6n Social o

Campo A: Corresponde al grupo que incluye al alimento en el anexo técnico de la Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y Protec
aquella que la modifique o sustituya.

B. CATEGORIA: LECHE Y DERIVADOS LACTEOS BEBIBLES O CUCHAREABLES.

0 B: Corresponde ala categoria donde se incluye el alimento en el anexo técnico de la Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y
Proteccion Social o aquella que la modifique o sustituya.

C. SUBCATEGORIA: LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTERIZADA, ULTRAPASTERIZADA, UHT, ESTERILIZADA).

‘Campo C: Corresponde a la subcateoria donde se incluye el alimento en el anexo técnico de Ia Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y
Proteccion Social o aquella que la modifique o susfituya.

D. CAMPO DE APLICACION: Compras Pdblicas de Alimentos para consumo humano (Ley 2046 de 2020 o aquella que la modifique, sustituya o complemente).
Nota 1: Estas fichas 1écnicas son orientativas para proveedores y compradores de los programas de compras publicas locales priorizando la compra de alimentos de origen nacional hasta lograr
Ia autonomia alimentaria del pais, con base en las disposiciones de la normatiidad sanitaria vigente en Colombia.

Campo D: Hace referencia al alcance de la ficha técnica la cual aplica solamente para los procesos de Compras Publicas de Alimentos para consumo.
humano objeto de la Ley 2046 de 2020

2. ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

Campo 2. Define los pardmetros fisicoquimicos de los alimentos, es decir, las caracteristicas o propiedades relacionadas con su naluraleza, que son
especiicasparacada alimentoy esenciles para grantzar s calad inocuida s vlornuticionl. Todas se pueden medi mediane métodos
analicos y os vlores que aparecen como esdndares en las las normas cada

3. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS
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PARAMETROS MICROBIOLOGICOS LiMITE REFERENCIA NORMATIVA

Prueba de esteriidad comercial a 55°C Sin crecimiento microbiologico

DECRETO 616 DE 2006

Prueba de esteriidad comercial a 35°C Sin crecimiento microbiologico

4. OBSERVACIONES (Normativa o referentes regulatorios en materia de salud pablica u otras)
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contar con Favorable_emitido por a autoridad resultado de a dltima peccion sanitaria, Las fabricas
de alimentos son visitadas por Invima y los establecimientos de preparacion; ensamble de refrigerios 0 menis ;  distribucion : 6n de alimentos son
competencia de la Entidad Territorial de Salud con jurisdiccion. Asi mismo, se aclara que estos conceptos no tienen vigencia y se mantienen hasta una nueva inspeccion sanitaria.

b. Los envases de los alimentos y bebidas deben ser aptos para estar en contacto con alimentos. Por esta razon el material de envase debe cumplir con la Resolucion 683 de 2012, por medio de
la cual se expiden los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentos
y bebidas para el consumo humano.

. Todos los alimentos procesados y las materias primas para alimentos deben contar con rétulo o etiqueta independientemente de que sean para sector gastronémico o para comercializacién
Los requisitos de etiquetado general para alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano, deben cumplir lo establecido en la Resolucion 5109 de 2005.

. El producto debe contener informacion nutricional, de acuerdo con las disposiciones de la Resolucion 810 de junio de 2021; Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023

5. AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION

Campo’s. L ay or la Resolucion 2674 de 2013 de acuerdo con e
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permiso sanitario y Alimentos de bajo riesgo: requieren ramitar notificacion saniaria. £ importante tener en cuenta las excepciones de cumplimiento de
estas autorizaciones de comercializacion definidas en el Art37 de Ia Res. 2674 del 2013

Las autorizaciones comerciales se expiden por categorias de productos y permiten incluir varias presentaciones. Informacion sobre los tramites;

o

Requiere:| E X TNo T TTipo de T Regisiio Santario

Nota 2: La Resolucion 2128 de 2023 exceplua del pago e (arfas para la expedicion, modficacion y renovacion de los registios sanitarios, permisos Saniaros y aulorizaciones sanitaras a las
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6. EMPAQUE Y ROTULADO

exigidos para

Empaque o envase y rotulado: de envase y los
o enque!adu general y/o nutrcional que apliquen al imento,Se deven oner oncuents s oot e que aparecen en este camj
Rotulado Frontal de Advertencia: El fabricante de alimentos procesados envasados evaluaré si debera cumplirlos requisitos sobre el rotulado frontal de
advertencia (sellos frontales de advertencia) de acuerdo a la composicion del Io establecido en las 810 de 2021,
2492 de 2022 y 254 de 2023,

Tipo de envase o empague: Bolsas multicapa, terapack y demés envases aséplicos

Requiere Rotulado General s T X T T
Requiere Fecha de Vencimiento si I X TNo. I

Requiere Tabla Nutrcional s I TNo. I X
Requiere Rotulado Frontal dé AdVeriencia: S I o I X

Nota 4: £ Rolulado 5010 es obligatorio para alimentos empacados o envasados.

Nota 5: Se deberan tener en cuenta las excenciones de los requisitos de rotulado de alimentos establecidas en el Articulo 11 de la Resolucion 5109 de 2005 o aquella que la modifique o sustituya.

Nota 6: Se deberan tener en cuenta las excepciones de etiquetados nutricional y frontal de alimentos establecidas en el Articulo 2 Numeral 2.1y 2.2 de la. Resoluci6n 2492 de 2022.

7. CONDICIONES DE CONSERVACION

o7 hacen referencia a las ‘deben transporte y el
consoneat & lmento duanie o tiempo de vida il estipulado en a etiqueta o para su comercializacion y consumo si e trata de alimetos

emasados, stoncluye adecuadas condicions dempies,desiniecion y manipulacionen estas eapas, etabecidas ena Resoluon 2674 de 2015,
v se alimento

Consenvese al medio ambiente en un lugar fresco y seco.

8 TRANSPORTE

Campo 8: El transporte de los alimentos debe realizarse en vehiculos de uso exclusivo para este fin, los cuales deben contar con concepto sanitario
expeid por la enidades trorles de salud Lo condicionesde 05 vehiculo daben ser acordes a las r\ecesmades de conservacion de los
alimentos,es decir que s s dof e campo 7 que el aliment requiere coniciones de limpieza,desinfeccidn, proteccicn para ol alimento,
refrigeracion proveer y mantener oo 1 tempo que se ealce o ranspore

Para garantizar el namriiea do s cadara 4o . 105 vehiculos para prkubod refrigerados o congelados deben contar con instrumentos y registros
de medicion de temperatura durante todo el transporte

~El ransporte de alimentos, los operarios, ransportadores y auxiliares del vehiculo deberan cumplir o establecido en la Resolucion 2674 de 2013 y las demés que las sustituyan,
modifiquen o adicionen.

 Los vehiculos transportadores de alimentos deben contar con inscripcin y concepto sanitario emitido por la Entidad Territorial de Salud el orden Departamental , Distital y Municipal categoria
Especial 1, 2y 3, con jurisdiccion en el territorio.

Referencias normativas adicionales

Decreto 616 de 2006: Por el cual se expide el Reglamento Técnico sobre I0s fequisitos que debe cumplirfa leche para el Consumo humano que se oblenga, procese, envase, ransporte,
comercializa, expenda, importe o exporte en el pais.

Las eerencias ot adconajes pueden cotesponcde @ nornas especfcas de producto  nomas complementaras que apiuen o alimento
Informacionm sobre normatividad ¥ b
bebidas. aspx




