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FORMATO UNICO DE FICHA TECNICA PARA COMPRAS PUBLICAS DE ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO

Guia para la. interpretacion de las fichas técnicas de alimentos en 10s procesos de compras publicas
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Cédigo: FT (Ficha tecnica) - G- (corresponde al grupo que incluye al almento en el anexo tcnico de 1a Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y Proteccion

NOMBRE DEL ALIMENTO; LECHE UHT ENTERA DESLACTOSADA

1. CLASIFICACION DEL ALIMENTO

Campo 1: Hace referencia a la_clasificacion del el enfoque de pblica
Ministerio de Salud y Proteccién Social o aquella que a modifique o sustituya.

la Resolucion 719 de 2015 del

A. GRUPO: LECHE, DERIVADOS LACTEOS Y PRODUCTOS DE IMITACION ADICIONADO O NO DE NUTRIENTES U OTROS BIOCOMPONENTES, DIFERENTES A LOS DEL GRUPO 2.

Campo_A: Corresponde al grupo que incluye al alimento en el anexo técnico de-la Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y Proteccion Social o aguella que.
lamodifique o sustiuya.

B. CATEGORIA: LECHE Y DERIVADOS LACTEOS BEBIBLES O CUCHAREABLES.

Campo B: Conresponde a 1a categoria donde se incluye el alimento en el anexo 16cnico de 1a Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y Proleccion Sodal o
aquella que la modifique o sustituya.

C. SUBCATEGORIA: LEGHE LIQUIDA (CRUDA, PASTERIZADA, ULTRAPASTERIZADA, UHT, ESTERILIZADA)

Campo C: Corresponde a la subcateoria donde se incluye el alimento en el anexo técnico de  la Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y Proteccion Social o
aquella que la modifique o susituya.

D. CAMPO DE APLICACION: Compras Pibiicas de Alimentos para consumo humano (Ley 3
Nota 1: E: orientativas blicas local do d
nea e o pals, con base en las disposiciones de la normatidad saniaria vigente en Colombia.

nacional hasta lograr la

Campo D: Hace referencia al alcance de la ficha técnica la cual aplica solamente para los procesos de Compras Piblicas de Alimentos para consumo humano objeto
de laLey 2046 de 2020

2. ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

Campo 2. es decir, su naturaleza, que son especificas para.
da al y esenciales su calidad, yelrnutrcionl Todas 5o pueden e meciante métodos anaficosy o valores e
aparecen en las fichas I Sino aparecen valores en estas
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3. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS
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4. OBSERVACIONES (Normativa o referentes regulatorios en materia de salud pablica u otras) Pt
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(G almentos son vitadas por mma ensamble de  distribucion ;
competencia de Ia Entidad Tertoral de Salud con jurisdiccion. Asi mismo, se aclara que €sios conceptos no lienen vigencia y se mantienen hasta una nueva inspeccion ok,

wases de los alimentos y bebidas deben Ser aptos para estar en contacto con aimentos. Por esta razon el material de envase debe cumplir con Ia Resolucion 683 de 2012, por medio de la
cual se expiden los reglamentos técnicos sobre los requisitos sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos estinados a entrar en contacto con alimentos y
bebidas para el consumo humano.
. Todos los alimentos procesados y las materias primas para alimentos deben contar con para sector Los
requisitos de etiquetado general para alimentos envasados a Resolucion 5109 de 2005,
& prodcio dabe conenes iormacn nutonal e acLerdo con s ioposcones o 1 Resoution 510 & unio d 2021, Resehcion 2465 Ge 2052 Resolucion 554 o 2023,
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5 AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION

que desarollen acthidades econsrmicas productivas que requieran dichas

Reauiere: I [s: X Tro TTipo de Autorizacion i

2 2: La Resolucion 2128 de 2023 exceptua del pago de tarfas para la expedicion, modificacion y renovacién de [os regist s Gampo 5. Las autorizaciones de comercializacion son expedidas por el Invimay estan establecidas por la Resolucion 2674 de 2013 de acuerdo con el riesgo en salud
Nota 2: La Resolucién 2128 de 2023 exceptua del pago de tarifas para la exped i ¥y dell 3 Y s ! pblica de la siguiente forma: Alimentos de lto riesgo: requieren tramitar registro sanitario. Alimentos de riesgo medio: requieren tramitar permiso sanitario y Almentos
microempresas definidas en el Decreto 957 de 2019 0 lesy I éinicas y campesias teren

Nota 3: Los prod Jaborad Fl
de 2004 0 aguella que la modifique o sustituya.

San Andrés, Providencia y Santa Catalina,

conlaLey 915

de bajo riesgo: requieren tramitar nolificacion sanitaria. Es importante tener en cuenta.
definidas en el A37 de la Res. 2674 del 2013,

Las autorizaciones comerciales se expiden por

¥ permiten incluir Informacion sobre los tramites

5 EMPAQUE Y ROTULADO

Tipo de envase o empague: Bolsas multicapa, tetrapack y demés envases asépticos

Requiere Rotulado General Si I X No I

7. CONDICIONES DE CONSERVACION

Campo 7: Las condiciones de conservacion hacen

el la etiqueta o para su e alimentos no envasados, eso incluye adecuadas
condiciones de limpieza, desinfeccion y mampmawn en estas etapas, establecidas en la Resolucion 2674 de 2013, y generalmente se relacionan con la temperatura
de conservacion del alimento:

Conservese al medio ambiente en un lugar fresco y seco.

8. TRANSPORTE

Campo 8: E1 ransporte de los alimentos debe realizarse en vehiculos de uso exclusivo para este fin, os cuales deben contar con concepto sanitario expedido por las.
entidades territorales de salud. Las condiciones de los vehiculos deben ser acordes a las necesidades de conservacion de los alimentos, es decir que si se definid en
el campo 7 que el alimento requiere condiciones de limpieza, desinfeccion, proteccion para el alimento, refrigeracion o congelacion, el vehiculo debe proveer y.
mantener estas condiciones durante todo el tiempo que se realice el transporte.

Para garantizar el mantenimiento de la cadena de frio, los vehiculos para alimentos refigerados o congelados deben contar con instrumentos y registros de medicion
de temperatura durante todo el transporte.

+Elransport de aimencs, osopra ausdiares del
niuen o adconen, ebe tanspoliace a temperau de efigaracn -6 -0 2C
Lo vehiclos nsporadores e aimenlos eben contrcon ot  conceptosantar e pora Eniad Tarioral do Salu el crden Depatamental ity Muncpal categora
Especial , 1,2 3. con jurisdiccion en el terrtor
+ Los vehiculos transportadores de alimentos aamm contar con inscripcién y concepto sanitario emitido por la Entidad Territorial de Salud del orden Departamental , Distrital y Municipal categoria
Especial , 1,2 3. con jurisdiccion en el terrtor

cumplirlo establecido en la Resolucion 2674 de 2013 y las demas que las sustituyan,

Referencias normativas adicionales

Decreto 616 de 2006: Por el cual se expide el Reglamento Tecnico Sobre 105 reqUISTos que Gebe CUMpIT 1a Teche para el consumo humano que se obienga, procese, envase, Transpore,
comercializa, expenda, importe o exporte en el pais.

f dicionales pueden corresponder a it liquen al alimento. Informacionm
y bebidas: aspx




