WESA NACIONAL DE COMPRAS PUBLICAS LOCALES DE ALIMENTO T ‘COMITE DE CALIDAD E INOCUIDAD

FFORMATO UNICO DE FICHA TECNICA PARA COMPRAS PUBLICAS DE ALIMENTOS PARA CONSUMO HUMANO

Guia para la interpretacion de las fichas técnicas de alimentos en los procesos de compras publicas.

Codigo: FT-1-008 Version: 01 Fecha de Emision: 05 de Abril de 2024

Cédigo: FT (Ficha tecnica) - G: (corresponde al grupo que incluye al alimento en el anexo técnico de la Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y
Proteccion Sacial o aquella que la modifique o susttuya. - Consecutivo Ndmero consecutivo correspondiente a cada producto

NOMBRE DEL ALIMENTO: LECHE UAT (UHT ULTRA ALTA TEMPERATURA) ENTERA,

Nombre del alimento: Nombre o denominacion con el cual el alimento es reconocido en el mbito comercial, o el asignado en normas sanitarias o
técnicas,

1. CLASIFICACION DEL ALIMENTO

Hace referencia a la_clasificacion del alimento de acuerdo con el enfoque de riesgo en salud publica establecida en la Resolucion 719 de 2015
del Ministerio de Salud y Proteccion Social o aquella que la modifique o sustituya.

A. GRUPO: LECHE, DERIVADOS LACTEOS Y PRODUCTOS DE IMITACION ADICIONADOA O NO DE U OTROS BIOCO! 3 ALOS DEL GRUPO 2.

Campo A: Corresponde al grupo que incluye al alimento en el anexo técnico de la Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y Protecci6n Social o
aquella que la modifique o sustituya.

B. CATEGORIA: LECHE Y DERIVADOS LACTEOS BEBIBLES O CUCHAREABLES.

0 B: Comesponde ala categoria donde se incluye el alimento en el anexo técnico de I Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y
Proteccion Social o aquella que la modifique o sustituya.

C. SUBCATEGORIA: LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTERIZADA, ULTRAPASTERIZADA, UHT, ESTERILIZADA).

el alimento en el la Resolucion 719 de 2015 del Ministerio de Salud y

ampo C: Corresponde a |
Proteccion Social o aquella que la modifique o sustituya.

D. CAMPO DE APLICACION: Compras Pdblicas de Alimentos para consumo humano (Ley 2046 de 2020 o aquella que la modifique, sustituya o complemente).
Nota 1: Estas fichas 1écnicas son orientativas para proveedores y compradores de los programas de compras publicas locales priorizando la compra de alimentos de origen nacional hasta lograr
Ia autonomia alimentaria del pais, con base en las disposiciones de la normatiidad sanitaria vigente en Colombia.

Campo D: Hace referencia al alcance de la ficha técnica la cual aplica solamente para los procesos de Compras Publicas de Alimentos para consumo.
humano objeto de la Ley 2046 de 2020

2. ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

Campo 2. Define los pardmetros fisicoquimicos de los alimentos, es decir, las caracteristicas o propiedades relacionadas con su naluraleza, que son
especiicasparacada alimentoy esenciles para grantzar s calad inocuida s vlornuticionl. Todas se pueden medi mediane métodos
analicos y os vlores que aparecen como esdndares en las las normas cada

3. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

producto. i no ap: nose han para el alimento.
PARAMETROS FISICOQUIMICOS VALOR TS REFERENCIA NORMATIVA
Grass minimo 300 o6 miv
tal minimo 1130 4 mim
Extract minimo 8.20 %5 mim
Peroxidasa. Neaativa
Neaativa
Densidad 15/15°C 102051 0330 il DECRETO 616 DE 2006
Acidez expresado como cido lactico 013017 % miv
ndice °C “nRan0510
Crioscopico 'H -0 5600 530
Lactosuero CMP. 30 el RESOLUCION 2270 DE 2023
campo 3: I " limites. en los alimentos, y

oe mismos, pua garanza s mocudad de alments. Los pAAMEILos et e5abiecios por gupos e almenas on 1 resuon sioy as 30350
aquella que la modifique o sustituya.

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS LiMITE REFERENCIA NORMATIVA
Prueba de esterilidad comercial; Después de incubar durante 10 dias no
Ausencia
presentar
DECRETO 616 DE 2006
Ausencia

Prueba de esterlidad comercial; Después de incubar durante 10 dias no
presentar

4. OBSERVACIONES (Normativa o referentes regulatorios en materia de salud piblica u otras)

campo 4. dicional fabri
a w inspeccion
saniaria. Invimay preparacion, ' disribe
Ia Entidad Territorial de G L por
tamo,
ptos para estar
z o 2013 .
objetos, adiivos, los materiales,
bjeto Dich fabr por parte del
Ivima, es decir,
para alimentos.
engaio o
confusien. Para cumplimiento st i
lote; fecha inima i  nimero
a.L ledades nutricionales
propiedades de salu) y b ” grasas
e 2022 254 de 2023.

Favorable emitdo por  autoridad sartara competente comoresulad de a lima isia do nspeccién saiara, La fbrcas
de alimentos son visitadas por inima y Ton tabecimientos do preparacion; ensamble de refrigerios o mer  distribucion ; lime
Competoncia de 1 Enodad Tormion de Salud con UHSACAén. A6l mismo. 50 A que 6505 conceptos N lenoh igenciay 56 mantene hast, una Rueva nspeccion sanaa
Los envases de los alimentos y bebidas deben ser aplos para estar en contacto con alimentos. Por esta razon el material de envase debe cumplir con la Resolucion 683 de 2012, por medio de
1acual se xpiden o regamentos écncos sobre 0 feqsos. saniarios que deben cumpi los materiles, bjtos.envases y equipamientos destnados a entaren contacto on almentos
y bebidas para el consumo hum
. Todos los alimentos procesados y las materias primas para alimentos deben contar con rétulo o etiqueta independientemente de que sean para sector gastronomico o para comercializacién
ot reduistos e atqutiad gencrel para Almentte Srwasados  materas prmaS Ge almanos para Consumo human, debe cumpl o ssamecide on 1 Resolucion 5109 do 2005
d. El producto debe contener informacion nutricional, de acuerdo con las disposiciones de la Resolucion 810 de junio de 2021; Resolucion 2492 de 2022 y Resolucion 254 de 2023

5. AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION

Campo 5. Las autorizaciones de comercializacion son expedidas por el Invima y estén establecidas por la Resolucion 2674 de 2013 de acuerdo con el
fiesgo en salud publica de la siguiente forma: Alimentos de alto riesgo: requieren ramitar registro Sanitario. Alimentos de riesgo medio: requieren tramitar
e saniio y Almento de o s eeren i ntcacin Sanlata. £ mporan ane n certa o excepianesde cumplminta de
estas autorizaciones de comercializacion definidas en el Art37 de Ia Res. 2674 del 2013

s autorzariones comercales 56 exiden pox calegoras de producics y perTien ncki varas presentaciones. crmacion sobre o udrites:

Requiere: | [si Ix TNo I TTipo de T Registio Sanitario
Nota 2: La Resolt 128 de 2023 exceptua del p: para | di odificacion y le los registros sanitarios, pem\lsos sanitarios y aumnzac:ones samtanas alas
microempresadefnidas e o Decrelo 57 de 2019 o 1a norma que lo modifique o Sustituyay 1as Cooperatvas, Ias asociaciones mutales

que desarrollen actit clasifiquen com

Nota 3: Los prod laborad I Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina no requieren autorizacion de Comercializacién de conformidad con la Ley 915

de 2004 0 aquella que la modifique o sustituya.

6. EMPAQUE Y ROTULADO

Campo 6. Empague o envase y rotulado: delos lles de envase y los. exigidos para
el etiquetado general yio nutricional que apliquen al imente. S dusen one oncvena s cuto oo que aparecen en este campo.

Rotlado Frontal de Advertenca: E abicant de alimentos procesados envasados evluard s debera cumpr os requisios sobreef roulado ronil do
advertencia (sellos frontales de advertencia) de acuerdo a la composicion del alimento 10 establecido en las de

2492 de 2022 y 254 de 2023

Tipo de envase o empaque: Bolsas multicapa, tetrapack y demés envases asépticos

Requiere Rotulado General Si T X No T
Requiere Fecha de K si I X [No [
Requiere Tabla Nutricional Si | [No | X
Requiere Rotulado Frontal de Advertencia Si [ [No [
T Rotulado S0lo es obligatorio para alimentos empacados o envasados.

Nota 5: Se deberan tener en cuenta las excenciones de los requisitos de rotulado de alimentos establecidas en el Articulo 11 de la Resolucion 5109 de 2005 o aquella que la modifique o sustituya.

Nota 6: Se deberan tener en cuentalas excepciones wtiicional y frontal de al blecidas en el Articulo 2 Numeral 2.1y 2.2 dela. Resolucién 2492 de 2022.

7. CONDICIONES DE CONSERVACION

Campo acen referencia a las deben rai
o ol simanta duane o tempo de vida Gl estpulado en a elueta o para s comercializacin y consumo i se ua!a de alimenios 1o
envesados,esto nluye adecadas condiionesde mpeza,desinfccidny estas etapas, 2674 de 2013,
i

alimento

+ Conservacion a temperatura ambiente.

8. TRANSPORTE

Campo 8: E1 ransporte de los alimentos debe realizarse en vehiculos de uso exclusivo para este fin, los cuales deben contar con concepto sanitario
expedid po a enlidades trorlesde salud Lo condicionesde os vehiculos deben seracordes a s necesidades de consenvacion e 05
es decir que si se definid en el o 7 e fsmento requere condiones e impieza, desifeccion, protecson para el almerto
vemgeval:m durante todo el tiempo que se realice el transporte.
Para garantizar o mantenimiento de Ia cadena d fo. los vehiculos para frdod vemge.aaus o congelados deben contar con instrumentos y registios
de medicién de temperatura durante todo el transporte

~El transporte de alimentos, los operarios, ransportadores y auilares del vehiculo deberan cumplir o establecido en la Resolucion 2674 de 2013 y las demas que las sustituyan,
modifiquen o adicionen.

+ Los vehiculos transportadores de alimentos deben contar con inscripi6n y concepto sanitario emitido por la Entidad Territorial de Salud el orden Departamental , Distrital y Municipal categoria
Especial 1,2y 3, con jurisdicci6n en el teritorio.

Referencias normativas adicionales

Decreto 616 de 2006: Por el cual se expide el Reglamento Técnico sobre 05 requisitos que debe cumplir a leche para el consumo humano que se obtenga, procese, envase, ransporte,
comercializa, expenda, importe o exporte en el pais.

Informacionm sobre normavi
bebidas. aspx

s rferencias normativas aicionales pueden cortosponder @ normas especfcas de producto o tormas complementarias que apliquen l amerto
y b




