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FICHA TECNICA Icas DE AL Gulaparala los
(codigo: FT Ia Resokeidn
Codgor FT- 4002 Versian: 01 ‘ 2024 corresporciente  cada procucto
NOMERE DEL ALIMENTO: HORTALIZAS, LEGUMINOSAS ¥ TUBERCULOS
1. CLASIFICACION DEL ALMENTO campo 1 Resokeion
A GRUPO: FRUTAS Y OTROS VEGETALES( INCLUIDOS HONGOS Y SETAS, RAICES Y TUBERCLLOS, LEGUMINOSAS Y ALOE VERA) ALGAS MARINAS, NUECES, SEMILLAS, campo A .
FRUTAS Y HORTALIZAS PROCESADAS. ampo.
B CATEGORIA: HORTALIZAS Y OTROS VEGETALES FRESCOS (INCLUIDOS HONGOS ¥ SETAS, RAICES Y TUBERCULOS, LEGUMBRES Y LEGUMINOSAS Y ALOE VERA), ALGAS ‘
MARINAS Y NUECES. a
C. SUBCATEGORIA: HORTALIZASD) .
5. CAMPO DE APLICACION:
Noia 1
e
(Campo 2. s deor. dad,
riciorst.
efomplo: el peso, ftamafo, la densidad, a temperatua, et
2 ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS. o colr, la terura, e
adesa, et
Valor que puede ser un valor
clompl: Acidez (%), et
PARAMETROS FISICOQUIMICOS VALOR ke REFERENCIA NORMATIVA
 Cobor - Caractersica
Organotco Olor: Caracterisico ol Ko apica
e Testura Caracterisico Mo !
Grado de madurez Caractrisica
usencia de dano mecanico
Aspecto fsco (maguladiaas, gopes, cores, o spkca Noapica
podredumbre)
3, ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS. Campo 3 para garantizar
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS Lime. REFERENCIA NORMATIVA
Campo .
a inimaylos
st Eraad
o,
b s para.
objetos los materils,
4 oy parte i I, e
B o debe e
contenida reto
o
i 10  dstabusitn : expendio o
inspeccion santaria.
b aptos para estar Por por medio
e a cual s xpiden 0s reglamentos écnicos sobre 105 1equsos. santaros que. deben cupl s materiales, 0bjeos, eTuases y GqUPAIeNLoS destinads a etar en Cortacto con
aimertos y bebidas para o consumo rumaro,
geben cumpir
B de o de 2021;
Campos. \a egi
5. AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION
efincas en el ArL 37 de a Res. 2674 de 2013
Noa 2
icasy
Noa 3
e 2004 0 anuela aue l modiiaue o susttya
(campo 5. S0 deben tener
rotas que aparecen en este camp.
6. EMPAQUE Y ROTULADO
e Rouiado
2023
0 de envase o empaue: bolas,
Tipo ot pa timiras, malas o canastla plésicas, caron
Requiere Rotulado Generl: s No x
Requiere Fecha de Vencimiento: s no x
Requiere Tabla Nuticiona: si No x
Requiere Rotulada Frantal de Advertencia: s no x
Nota 4
Noa 5
susiuya
Noa 6 1y220e
Nota
campo 7.
temperatura de corsenacio del aimerto
7. CONDICIONES DE CONSERVACION Congelacion: 3 royasc
Felrigeracion temperatura ertre 2 4" C
establece a fecha de vencimierso.
Campo s acordes
8 TRANSPORTE 7 desineccion,
3

Referencias normativas adicionales




